
 
 
 
 
 
 
 

VINO 
POMINO BIANCO DOC – FRESCOBALDI / TOSCANA 
Chardonnay und Pinot Bianco aus der Toscana, 1/8l 

€ 7 
 

CAPRINO AL FORNO CON MIELE E NOCI 
Mit Honig und Walnüssen gratinierter Ziegenkäse 

auf Rote-Rüben-Kürbis-Salat 
€ 19 

 
VELLUTATA DI ZUCCA, SEMI E OLIO DI ZUCCA 

Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernen und Kürbiskernöl 
€ 9 

 
GNOCCHETTI SARDI CON SALSICCIA E ZAFFERANO 

Sardische Pasta mit Salsiccia, Safran-Tomatensauce und Pecorino 
€ 24 

 
RISOTTO CREMOSO ALLA ZUCCA HOKKAIDO 

Cremiges Hokkaido-Kürbisrisotto 
mit Taleggio 

€ 23 
mit Riesengarnelen 

€ 30 
 

CODA DI ROSPO CON CREMA DI ZUCCA  
Seeteufelmedaillons auf Kürbispüree mit  

Kirschtomaten, Gremolata und Salbei 
€ 32 

 
PETTO D’ANATRA BIO, RISOTTO ALLA BARBABIETOLA E  

JUS ALL’ARANCIA 
Rosa gebratene Bio-Entenbrust auf Rote-Rüben- 

Risotto und Orangenjus 
€ 32 

 
PIZZA LA ZUCCA D’ORO 

Kürbiscreme, Fior di latte, Taleggio, rote Zwiebel,  
Rosmarin, Kürbiskerne und Kürbiskernöl 

€ 18 
 

CANEDERLI DOLCI DI RICOTTA E PRUGNE 
Topfen-Zwetschkenknödel mit Butterbröseln und Zwetschkenröster 

€ 12 
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